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EVIDENCIAS INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
ANEXO 1 - EVIDENCIAS

Contratista: Mey Kwang Chia Londoiio

Numero de contrato: N.° CO1.PCCNTR.5297117
Periodo: Octubre de 2023

Supervisor de contrato: Héctor Hernan Lépez Méndez

A continuacion, se evidencian las actividades desarrolladas durante el mes de
octubre del 2023:

OBLIGACIONES CONTRACTUALES Y EVIDENCIAS:

“A” Impartir formacion a aprendices en el programa de formacion presencial y con
el apoyo de las plataformas dispuestas por la entidad segun el procedimiento de
ejecucion de la formacion.

“C” Participar en la programacion y ejecucion del proceso de induccion de
aprendices de formacion titulada y el reconocimiento de aprendizajes previos de
acuerdo con lineamientos institucionales y necesidades del Centro.

“D” Realizar seguimiento de la etapa productiva a los a los aprendices que le sean
asignados de acuerdo con los lineamientos establecidos

“F” Generar estrategias que permitan la permanencia de los aprendices durante el
tiempo total del curso, dejando evidencia de la implementacion y resultados
obtenidos.

“I” Aplicar y hacer cumplir el reglamento del aprendiz, asi como el manual de
convivencia del Centro de Formacion.

“M” Valorar los resultados de aprendizajes de los aprendices en formacion, segin
la planeacion pedagogica de los programas de formacion asignados

A continuacién, se relaciona la informacion, que tiene relacion con las evidencias a
presentar para el mes de octubre del 2023:
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Ficha: 2775398

Programa: Técnico en Cocina

Competencia: Controlar el manejo de las materias primas en la produccién de
alimentos de acuerdo con los procedimientos establecidos.

Resultado de Aprendizaje1: Caracterizar materias primas teniendo las fichas
técnicas del producto y los estandares de calidad definidos por la organizacion.
RAP1 evaluado: No

Resultado de Aprendizaje2: Solicitar materias primas de acuerdo con érdenes de
produccion, receta estandar, ficha técnica, procedimientos y principios éticos de
responsabilidad.

RAP2 evaluado: No

Resultado de Aprendizaje3: Almacenar materias primas teniendo en cuenta
riesgos de contaminacion, técnicas de conservacion y procedimientos establecidos.
RAP3 evaluado: No

Fecha 1: 14 de septiembre 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Identificar el almacenamiento de las materias primas
teniendo en cuenta riesgos de contaminacion, técnicas conservacion y
procedimientos técnicos.

Registro de asistencia:

s!MA

W

atcsmao pEASSTINGAY Aosscdw DeLACTANe:  oruoia Y ormesor (H ounomn ]

- aleterta, Ficha: 233538

edagégica formacién p

l
__du'g’i’ji ﬂww

A o) Pccul-‘m ‘

m..... gurantcar I saguicad y ot d e 448

meuumvmu-ﬂ

per

DO-F-012 V06



SENA
;Bmumvmmmnu oetola DEL MES DE -na;hm;

- —— == . -
?-mmm lionmdén(éummwdm--‘ tegi ¢ formacién produccién unidad - cafeterfa, Ficha: . A
we. | wowsnisvareucos | weoocwono [ [comamn | 0 | ommempew | comeo TirOETIDN | MTOREA | FRIAQPLTC
L 13enass wieginie Nendisvirtinia

A IeeRGeUER Predee! n RleanaB®
A} Nicolas sawacaidiun b2
d (‘J‘\.\i.wm Susaoccn| 1000855504 guadi Luymed.com | 3112609 */ L
N G f— : ot dinorhd s its 99607 Gooldia A
Mndle b 9§ i
. 7"”“7?5,7[(,.7?4«).“ L. 006 Y2421y | Poerde j@ ,Ms/’ (i 3 mw»w ;{m %
L P ’ [T 1 st
.

. ‘ £7

De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccién de Datos Personalesbl-Servicio Nacional de Aprendizaje SENA-setompromete.a garantizar la seguridad y proteccién de los datos

Registro fotografico Collage

Fecha 2: 15 de septiembre 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Actividad de aprendizaje resolucién 2674 y usna 007
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Fecha 3: 21 de septiembre 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Apropiacion de conceptos sobre recepcion de materias
primas y almacenamiento de materias primas

Registro de asistencia:
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Fecha 4: 22 de septiembre 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Apropiacion de conceptos sobre recepcion de materias
primas y almacenamiento de materias primas.

Registro de asistencia:
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Registro fotografico Collage

Fecha 5: 28 de septiembre 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Apropiacion de conceptos sobre recepcion de materias
primas y almacenamiento de materias primas.

Registro de asistencia:
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Fecha 6: 29 de septiembre 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Apropiacion de conceptos sobre recepcion de materias
primas y almacenamiento de materias primas.

Registro de asistencia:
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Fecha :13 de octubre 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Apropiacion de conceptos sobre recepcion de materias
primas y almacenamiento de materias primas.

Registro fotografico Collage
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_ (Publicacién prioritaria
_ MEY KWANG CHIA LONDONO Vista
_ Fecha de Inicio: 14 de Octubre del 2023
Aprendiz
_ En equipos de 3 personas y a partir de la tividad, elabore dos (2) propuestas de lista de chequeo, 1 para la recepcion de
materias primas e insumos para la unidad productiva el Gourmet y 2. de verificacién de almacenamiento.
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MEY KWANG CHIA LONDONO
Fecha de Inicio: 21 de Septiembre del 2023
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Asunto: Cuadro comparativo: Almacenar materias primas teniendo en cuenta riesgos de contaminacién, técnicas I
procedimiento pico
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Ficha: 2713997

Programa: Técnico en Cocina

Competencia: Controlar el manejo de las materias primas en la produccion de
alimentos de acuerdo con los procedimientos establecidos.

Resultado de Aprendizaje1: Caracterizar materias primas teniendo las fichas
técnicas del producto y los estandares de calidad definidos por la organizacion.
RAP1 evaluado: No

Resultado de Aprendizaje2: Solicitar materias primas de acuerdo con érdenes de
produccion, receta estandar, ficha técnica, procedimientos y principios éticos de
responsabilidad.

RAP2 evaluado: No

Resultado de Aprendizaje3: Almacenar materias primas teniendo en cuenta
riesgos de contaminacion, técnicas de conservacion y procedimientos establecidos.
RAP3 evaluado: No

Fecha 1: 14 de septiembre 2023
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.
Descripcion de la sesion: apropiacion concepto de tabla de costo de compra y
costos de produccion.
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Fecha 2: 15 de agosto 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Sesion de apropiacidon de conceptos de receta estandar.

Registro de asistencia:
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Fecha 3: 21 de septiembre 2023
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de

alimentos.
Descripcion de la sesion: Sesion de apropiacion de conceptos de mermas y

rendimientos

Registro de asistencia:
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Registro fotografico Collage:

Fecha 4: 22 de Septiembre 2023
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Sesion de apropiacion de conceptos de merma y
rendimiento

Registro de asistencia:
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Fecha 5: 28 de Septiembre 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Sesion de apropiacion de conceptos de fichas técnicas

Registro de asistencia:
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Fecha 6: 12 de octubre 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcién de la sesion: Produccion
Registro de fotografico:
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o 82

@ MEYKWANG CHA @

Vista

MEY KWANG CHIA LONDORNO
Fecha de Inicio: 14 de Octubre del 2023

Aprendiz
Asunto: Evidencia 4

En equipos asignados por el instructor establezca el precio de venta para la preparacion “ensalada de frutas” elaborada en formacidn
con su respectivo acompariante. Tenga en cuenta que debe hacer uso de los formatos establecidos y el vocabulario técnico:

« Prueba de randimiznto (ver tabla 3, Prusha de rendimiznto)

* Tabla de control de precios de compra y costos de produccion (ver tabla 4, Tabla de control de precios de compra v costos de produccion)

* Receta Estandary sub recetas (ver tabla 5, Receta Estandar)

* Formato Requisicion (ver tabla &, Formato Requisicien)

Fecha de entrega: 20 de Octubre del 2023 a las 7:32pm
Archivos:
FormatosnrecetanestandamENnBLANCO.pdf

© 0 comentario(s)

W 0 Me gusta

Ficha: 2673655

Programa: Técnico en cocina

Competencia: Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccién y
procedimiento técnico

Resultado de Aprendizaje1: Efectuar procedimientos de alistamiento en materias
primas de acuerdo con técnicas, parametros de produccién y calidad.

RAP1 evaluado: No
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Fecha 1: 18 de septiembre 2023
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Producir alimentos de cocina nacional e

internacional
Descripcion de la sesidon: Apropiacion de conceptos sobre areas de la cocina,

brigadas y funciones.

Registro de asistencia:
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Fecha 2: 19 de septiembre 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Producir alimentos de cocina nacional e
internacional

Descripcion de la sesion: Creacion de menu.

Registro de asistencia:
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Fecha 3: 25 de Septiembre 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Producir alimentos de cocina nacional e
internacional

Descripcion de la sesion: Produccion

Registro de asistencia:
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Registro fotografico Collage
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Fecha 4: 26 de Septiembre 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Producir alimentos de cocina nacional e
internacional

Descripcion de la sesion: Produccion

Registro de asistencia:
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wN
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccién de Datos Personales, el Serviclo Nacional de
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Registro fotografico Collage

Fecha 5: 9 de octubre

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Producir alimentos de cocina nacional e
internacional

Descripcién de la sesion: Produccion

Registro de asistencia:

S .NA
w
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REGISTRO DE ASISTENCIA Y APROBACION DELACTANo-  DELDIA oeLMES OE oeLARO 2023

& FORMACION TECNICO EN COCINA - ESTRATEGIA PEDAGOGICA FORMACION PRODUCCIGN UNIDAD GOURMET ~ CAFETERIA
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De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccién de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garantizar la
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Registro fotografico Collage
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Fecha 6: 10 de octubre
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Producir alimentos de cocina nacional e

internacional
Descripcion de la sesion: Preparacion de amasijos colombianos

Registro fotografico Collage
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Fecha 6: 11 de octubre

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Producir alimentos de cocina nacional e
internacional

Descripcion de la sesion: Preparacion de amasijos colombianos

Registro fotografico Collage

Registro de uso de Territorium

oo | ® Wiy X @ Territorium [|COCI X ® Temitorium x | So Portsldeofertaec X | M Restblecimiento - x | [ Corrzo:MeyKwan x | + v - a X
& > @ Y & senateritoriola/perfilphplid=28041763 2% O @ & 00 :
% LssSmejores peli.. G Resultadodeimage.. ET Beneficios delestia. @ Ajidegallina - Piat.. ¢f Imagen relacionads @ Recetas de Comida.. (# Hamey & Sons elp. [5) Salseando en fa coc.. »

£} M | & MEYKWANGCHA @

W 0 Me gusta @ o comentario(s) ®

Vista

Aprendiz

MEY KWANG CHIA LONDONO
Fecha de Inicio: 19 de Septiembre del 2023

Asunto: Actividad hMend

En equipes de trabajo conformados en formacién, propenga quince (15) menu conformades por: Entrada. plato fuerte, Postre,
Bebida. Tenga en cuenta los criterios de elaboracién de men(. Haga uso del formato establecido

Evidencia
Fecha de entrega: 20 de Septiembre del 2023 a las 6:00pm
Archivos
MennnnFormato xlsx
 Ver Evicencla 5o oo
e 0 Me gusta O 0 comentario(s)

MEY KWANG CHIA LONDONO

#8 Fecha de Inicio: 18 de Septiembre del 2023 Offiine (O OFF

- Q Buscar [ I | ] N oy = 9 x w P~
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“B” Asistir y participar en reuniones, y encuentros de los equipos de desarrollo
curricular interdisciplinarios conformados por programa y/o conjunto de programas
y/o redes tecnoldgicas, para garantizar integralidad en la formulacion de proyectos
formativos, la elaboracién de planeaciones pedagdgicas, los instrumentos de
evaluacion, material de apoyo, y demas items necesarios para la planeacion y
ejecucion de la formacion profesional integral de acuerdo con los lineamientos
institucionales.

Fecha: 2 de octubre 2023

Actividad: Semana de alistamiento dia 1
Evidencia: Registro de asistencia y registro fotografico
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N
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SENA

Fecha: 3 de octubre 2023
Actividad: Semana de alistamiento dia 2
Evidencia: Registro de asistencia y registro fotografico
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SENA

Fecha: 4 de octubre 2023

Actividad: Semana de alistamiento dia 3
Evidencia: Registro de asistencia y registro fotografico
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De acuerdo con La Ley 1681 de 2012, Protecalén de Dalos Personales,
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SENA

Fecha: 5 de octubre 2023
Actividad: Semana de alistamiento dia 4
Evidencia: Registro de asistencia y registro fotografico
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SENA

Fecha: 6 de octubre 2023
Actividad: Semana de alistamiento dia 5
Evidencia: Registro fotografico

E” Registrar mensualmente las actividades en las plataformas establecidas por la
entidad para el Procedimiento de la Ejecucion de la Formacién Profesional Integral,
verificado mediante la gestién del portafolio de evidencias del instructor

Portafolio del instructor cargado en el link asignado por la Coordinacion Académica
copia link del portafolio del instructor:

MEY KWANG CHIA LONDORNO
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https://sena4-my.sharepoint.com/:f:/r/personal/iramirezs_sena_edu_co/Documents/0.%20CAB/COORDINACI%C3%93N%202023/PORTAFOLIO%20INSTRUCTORES/1.%20COCINA%20Y%20TURISMO/MEY%20KWANG%20CH%C3%8DA%20LONDO%C3%91O?csf=1&web=1&e=NOLkbp

SENA

N

“G” Acompaniar a los aprendices en las actividades que se encuentren planeadas
por el equipo de Bienestar al Aprendiz del centro y promover la participacion de los
mismos en dichas actividades

NO APLICA PARA ESTE MES.

“H” Realizar entrega de los informes mensuales de ejecucién en las fechas
estipuladas por el supervisor del contrato, en los formatos y medios solicitados, asi
como del informe final de gestion y demas documentos necesarios para la
liquidacion del contrato

Se realiz6 cargue de informacion en el drive dispuesto por la supervisora y la
coordinacién académica. Link supervisor:

MEY KWANG CHIA LONDONO

“J” Acatar los lineamientos del Sistema Integrado de Gestion y el Sistema de
Seguridad de Salud en el Trabajo.

NO APLICA PARA ESTE MES.

“K” Apoyar al centro de formacion cuando este lo requiera, en la promocion del
portafolio de servicios.

NO APLICA PARA ESTE MES.

“L” Gestionar certificacion de la norma de competencia “ORIENTAR PROCESOS
FORMATIVOS CON BASE EN LOS PLANES DE FORMACION CONCERTADOS, o
la actualizacion "ORIENTAR FORMACION PRESENCIAL DE ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVO?”.
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“N” Las demas necesarias para el cabal cumplimiento del objeto contractual

SENA

N

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En Cumplimiento del Decreto 1072 de 2015
oltorga
Certificado de Competencia Laboral a
MEY KWANG CHIA LONDONO
Coa CEDULA DE CIUDADANIA No. 29685024
Quien demostr6 su Competencia Laboral en la
Norma
Orientar formacién presencial de acuerdo con procedimientos técnicos y normativa - NIVEL
AVANZADO
Codigo: 290201056 - Versidn: |
En testimonio de lo anterior. se firma el presente en CALI. A los seis (6) dias del mes de Abril de dos mil veintiuno (2021)
Firmado Digitalmente por

A

541 - 0604 202
No X PHCHA RUGISTRO, EDGAR ORLANDO HERRERA PRIETO
Subdirector CENTRO DE GESTION TECNOLOGICA DESERVICIOS

Vigeacia:
hasta el 0 de Abel de 2024

cumenm puede ser verificads e o mginten clermnico que v

REGIONAL VALLE
La o encucniza en la pigine web bop fbersficadon.sens.cduco, bajo ol mimen

731 1002

Fecha: 19 de septiembre 2023
Descripcion de la actividad desarrollada: reunion de equipo citada por la
coordinacién académica.

Evidencia: Listado de asistencia y Registro fotografico.
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